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48°Me semaine... Destination Petite Arvine !

Fully, destination Petite Arvine

Comme preécisé des le début du projet, le choix des lieux est extrémement important et nous souhaitions
vraiment étre présent dans tous les lieux emblématiques. Or, véritable symbole des cépages
autochtones du Valais, la Petite Arvine se développe particulierement sur e coteau de Fully. S'il existe
une affinité génétique avec certains cépages du Val d’Aoste et de France voisine, on considére depuis
1602 U'Arvine comme exclusivement valaisanne.

Délicate, sensible aux vents, elle ne morit que tardivement et requiert donc les meilleures expaositions,
de préférence pas trop arides. Ses vins se déclinent sous de multiples formes, aussi exquises et
intéressantes les unes que les autres : la Petite Arvine séche et nerveuse, aux arémes de glycine et de
pamplemousse ; la Petite Arvine légérement tendre, sur des notes de confiture de rhubarbe ; sans
compter tous les flétris, d'une concentration souvent hors normes, évoquant avec intensité la vaste
gamme des fruits exotiques. En bouche, toutes les variétés se caractérisent par une belle matiere
vineuse, soutenue par une forte vivacité et une touche finement salée — véritable signature de la Petite
Arvine.

Ainsi, au lieu-dit «La Croix de la
Mission », nos hotes seront
véritablement au coeur du sujet! A ce
sujet, M. Kevin Woeffrau, directeur de
'Office du Tourisme - 027 746 20 80
ou via kevin.woeffray@fully.ch, se tient
a votre disposition pour de plus amples
informations.

Un engagement, la qualité

Les 23 vignerons-éléveurs de Fully
Grand Cru partagent une philosophie
d’excellence et de qualité de la vigne au
verre, de Uaccueil a la
commercialisation, dans le respect des valeurs portées par UAppellation d'Origine Controlée Valais.

Dans cet esprit, ils souhaitent développer l'originalité et U'authenticité de la Petite Arvine de Fully. C'est
pourguoai, dés le millesime 2011, les membres de Fully Grand Cru s'engagent a élever la Petite Arvine de
Fully AOC Valais selon les regles suivantes : un vin produit avec 100% de raisins du cépage arvine,
100% de raisins de Fully et commercialisé dans la bouteille identitaire Fully, garantie de qualité pour
leurs clients actuels et futurs.

Vaus souhaitez en savoir plus et venir vérifier par vous-mémes ? A votre entiere disposition pour de plus
amples informations et avec nos cordiales salutations.

Contact / CUBE 365

En francais / in English : M. Vincent Courtine - 0792339962 - direction@sierretourisme.ch
Auf Deutsch / in het Nederlands : Mme Natalie Carlen - 07873916840 - assistante@sierretourisme.ch
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Rappel du projet CUBE 365 en quelques mots

L ‘objectif de base, noble et fédérateur

Mis sur pied pour rendre honneur au Bicentenaire de U'entrée du canton du Valais dans la Confédération
Helvétique (1815-2015), le projet CUBE 365 souhaite marquer les esprits et Uhistoire du tourisme en
Valais.

Sélectionné parmi 269 projets, c'est avec honneur et ambition gu'il représentera le volet « tourisme »
des projets « Etaile 2015 », pour ce Valais qu'on aime...

1idée, 3 piliers
L'idée de base du projet CUBE 365 est aussi simple gu’efficace :
*  Concevoir une chambre mobile inédite, autonome, tout confort et moderne, sous la forme d'un
CUBE qui se déplacera durant toute lannée 2015 dans 52 lieux insolites (un par semaine) du
canton du Valais ;

* Représenter le « savoir-faire valaisan » et miser sur un projet créatif totalement intersectoriel ;

*  Offrir les nuitées dans le CUBE & une série de privilégiés (privés et/ou partenaires) sur le
principe d'un changement de clientéle chaque jour et ce, du 1% janvier au 31 décembre 2015.

Ainsi, le projet se définit comme le « CADEAU DU BICENTENAIRE ».
It margue le début et (a fin des festivités de 2015.

Contact / CUBE 365

En frangais / in English : M

il



